Trasena torta

Ingrediencie:
3x smotana na Slahanie (250g)

1 balik piskot (130g)

2x Créme Olé bez varenia (50g)
1 jahodovy kompét (425ml)
Ovocie podla vlastného vyberu (my sme pouzili lesné ovocie)
Pripravime si:

Korzet

Hrniec so uzaverom

Postup:

1. Jahody vyberieme z plechovky
a nakrajame na mensie kusky.

2. Stavu z jahdd vylejeme do hrnca
aj s jahodami.




3. Do hrnca zo stavou nalejeme
smotanu na Slahanie (3ks).

5. Prikryjeme pokryvkou a teraz
prichadza najzabavnejSia  cCast
receptu- zacneme triast hrncom.
Trasieme kym zo zmieSanych surovin
nevznikne krém.

6. Pripravime si korzet do ktorého si
naukladame piskoty.

7. Do korzetu s piskétami pridame krém |
a mozeme posypat kakaom (podl|a
vlastnej chuti).




8. Znova poukladdame piskoty a zalejeme krémom.

jeme Viamidellii chut !
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